
ORGANIZZA: Comune di Vacallo
In collaborazione con: Comune di Morbio Inferiore e Breggia

Partecipano e collaborano:
Centro Diurno Vacallo  SAV Società Atletica Vacallo  Società Polenta e Merluzzo Vacallo  Alimentari La Credenza 
Vacallo  Compagnia teatrale I Matiröö Vacallo  Samaritani Vacallo  Società Benefica Sagno  Caffè Chicco d’Oro 
Balerna  Cochi SA Novazzano  Azienda Agricola Roncoroni Sagno  Cantina Cavallini Cabbio  Azienda vitivinicola 
Albisetti Arogno  Agriloro Genestrerio  Azienda agricola Edy Petraglio Castel S. Pietro  Tenuta Luigina Stabio 
 FA’WINO Mendrisio  Ortelli Vini Azienda vitivinicola Corteglia  Tenuta Ronco dell’Angelo Morbio Inferiore  
Cantina Mendrisio Società Cooperativa  Salumificio del Castello Castel S. Pietro  Birrificio artigianale No Land 
Melano  Future Farmers  Macelleria Cereghetti di Centorrino Piero Castel San Pietro  Serfrè SA Mendrisio  Pa-
sticceria Dolce e Salato Chiasso  ALLEGRA Panetteria Pasticceria e Gelateria Morbio Inferiore  Formaggi Alpe Bo-
nello   Formaggio Pianspessa  Formaggini Lorella Brichetti Bruzella  Caseificio Marzio Poma Tremona  Il Miele 
di Monte Jones Apicoltura  LUGHETA di Samuele Di Guglielmo Morbio Superiore  Gruppo Otello Mendrisio  Francesco 
Nodari fisarmonicista  Bandella di Arogno  Trio Mandolinistico Vacallo  Concertino di Ravecchia  Berci e Tania 
 DJ Maui  DJ SammyP

Sponsor:

Costo: 
 CHF 50.-(maggiorenni) 

 CHF 20.-(ragazzi dai 10 a 17 anni)
 gratis (da 0-9 anni) 

 CHF 100.-(famiglie: 2 adulti + figli minorenni)

13 tappe lungo un percorso di 8 km non impegnativo (non adatto ai passeggini)
Partenza a gruppi ogni 15 minuti dalle ore 08:00 dal centro sociale Vacallo. 

Segue trasferimento in autopostale fino a Sagno. 

1’000 POSTI DISPONIBILI
Iscriviti subito! 

(sito attivo dal 14.9.2026)
tramite la pagina www.vacallo.ch/vignalonga 

indicando il numero di partecipanti maggiorenni e/o minorenni.

In seguito verranno inviate le coordinate di pagamento valide per l’iscrizione.
L’evento sarà di principio organizzato con qualsiasi tempo

Vignalonga 2026
sabato 3 ottobre

Camminata enogastronomica fra vigneti e sentieri di Vacallo, 
Morbio Inferiore e Breggia degustando vini, birre e prodotti locali



PARTENZA E ARRIVO in Piazza Municipio Vacallo

Al termine del tragitto la festa continuerà sulla piazzetta del Centro sociale 
con buvette e musica con DJ. A partire dalle 18.30 pasta offerta ai partecipanti 
e a tutta la popolazione che vorrà raggiungerci. 

Vignalonga 
2026

Programma e itinerario

Partenza	  Caffè			   Chicco d’Oro – Balerna

Punto 1	  Mini croissant		  Pasticceria Dolce e Salato – Chiasso
		   Miele di castagno		  Jones Apicoltura, il Miele di Monte
		   Succo di frutta		

Punto 2	  Prosciutto Crudo 		  Salumificio del Castelo – Castel San Pietro
		    + Lardo del Castello		
		   Gnocco fritto		  Gnoc & Go – Chiasso
		   Vino: Bianco + Rosso di Merlot		  Cantina Cavalini - Cabbio

Punto 3	  Mini Hamburger di pecora		  Azienda agricola Roncoroni – Sagno
		   Chips di zucca nostrana		
		   Vini: Viognier “Millepetali”		  Tenuta Luigina – Stabio

Punto 4	  Gazzosa Coduri		  Cochi SA – Novazzano
	
Punto 5	  Spuma di prosciutto cotto		  Macelleria Cereghetti – Castel San Pietro
		   Vino: Bianco + Rosso di Merlot		  Azienda Vitivinicola Albisetti – Arogno

Punto 6	  Gnocchi di castagne		  La Credenza – Vacallo
		   Vini: Giullare – Cantastorie		  Fa’Wino – Mendrisio

Punto 7	  Roast Beef del Pietro
		    + insalata di patate		  SAV Società Atletica – Vacallo
		   Vini Merlot			   Cantina Mendrisio - Soc. cooperativa

Punto 8	  Polenta e ganasitt da purcel		  Società Polenta e Merluzzo – Vacallo
				    Centro diurno – Vacallo
		   Vino: Prioria della Torre		  Agriloro SA – Genestrerio
				  
Punto 9	  Sorbetto uva americana 
		    o gelato marron glacé		  ALLEGRA Panetteria,Pasticceria & Gelateria – Morbio Inferiore

Punto 10	  Falafel di zucca nostrana, 		  Future Farmers
		    + salsa maionese vegana	
		   Birra alla zucca nostrana		  Birrificio artigianale No Land – Melano + Future Farmers

Punto 11	  Vitello tonnato		  Serfrè - Mendrisio
		   Vini: I Trii pin 		  Ortelli vini – Azienda vitivinicola – Corteglia
	
Punto 12	  Formaggi misti della regione		  Alpe del Bonello – Pianspessa
				    Caseificio Poma – Tremona
				    Lorella Brichetti – Bruzella
		   Vino: Ronco dell’Angelo		  Tenuta Ronco dell’Angelo – Morbio Inferiore

Punto 13 	  Torta di castagne		  Centro diurno – Vacallo
/ Arrivo 	  LUGHETA – Acquavite		  Samuele di Guglielmo – Morbio Superiore 
		    aromatizzata al miele

Partenza 
/ Arrivo
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